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TAIWAN

@(w»u"ﬁ Yami's Handmade)

1®{ 4 khau phan

NGUYEN LIEU

e 200 g tdom tugai (bdc vo, rut chi lung)

e 100 g dlta hop (cat miéng viia an)

e 4 mudng canh boét khoai lang (hodc
bot chién gion)

Uép tédm

e 1/210ng trédng tring

e 1mudng ca phé rugu nau an hoac
rugu gao

e 1mudng ca phé bdt nang (hodc bét
bap)

e 1/4 mudng ca phé mudi

e 1/8 mudng ca phé tiéu trang xay

S6t dua

¢ 50 g mayonnaise

¢ 1mubng canh nudc dda (trong hop)

e« 1mubng canh nudc cét chanh

e Lugng vlUa du dau an (dé chién)

Toém chién sot dia
Toém chién gion vang uom, trén véi dda va sét mayonnaise, mon
an chua ngot hdp dan ma ca ngudi I8n 1an tré em déu yéu thich!

20 phat

wi's Hongie ade

Tém rlta sach, tham khoé.

Udp tdm véi long trdng tring, rugu,
b6t ndng, mudi va tiéu; tron déu, dé
khoang 10 phut.

Lan tdbm qua bot khoai lang, pht déu
va phui bét boét thua.

Pun néng dau, cho tdm vao chién lan
1dén khi tdm vUa chin thi vét ra.
Tang nhiét dau, chién lan 2 nhanh
khoang 20 giady cho tdm vang gion.
Tat bép, chd chao bét néng réi cho
mayonnaise, nudc dda va nudc
chanh vao trén déu.

Thém dla miéng, sau dé cho tdm
vao dao nhe cho do déu sét.

Bay ra dia va thudng thic ngay khi
coOn nong.
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TAIWAN

Thit vién ham

Mon thit vién to tron giéng dau su td, thudng dung lam maén

( fj\mm#mmg) chinh ngay Tét hodc bla tiéc am cing. Thit heo mém ngot
yuk két hdp cai thao tao vi tham ngon, hap dan cho moi bda an.

|G| 6 khau phan 45 phat

Thit vién e C3at nhoé cl ndng, ndm huong dé ngdm nd
o 600 g thit heo xay (70% thit — 30% ma) e Tron thit xay v3i cac gia vi: xi dau, dau hao,
e 3cunang, thainhod mudi, dudng, rudu Thiéu Hung, tiéu trang
e 1/2 cay hanh I3, thai nho va bdt nang. Sau dé thém nudc hanh gung
e 15ml rugu Thiéu Hung vao dé thit ngdm vi va dé nan haon.

e 1/8 thia ca phé mudi e Nhao thit that déu cho dén khi tao dugc dé
o 1thia ca phé dudng déo, sau do6 cho thém cu nang da thai nho
o 1/2 thia ca phé tiéu trang va hanh 14 vao trén cung.

e 15ml xi dau ¢ Dung tay nan thit thanh nhng vién tron

e 15 ml dau hao ¢ 18n, khodng 80-100 g méi vién.

e 1.5thia canh bt nang e Dun néng dau trong chao sau, sau dé

Nuéc hanh giing chién sa cac vién thit cho mat bén ngoai
e 15g gung bam hai vang dé git hinh dang va tham haon.

e 15g hanh la cat nho e Trong mot ndi khac, xao sc ca rét, nam
e 40 mlnudc huong va cai bdp véi chut dau, réi thém xi

Rau cu dau, dau hao, mudi, dudng va 350 ml nudc.
e 1cay caithao e Cho céc vién thit da chién vao ndi, day nap
e 50 g carét, thai nho va ham Iiia nhd khoang 30 phut dén khi
e 5cdindm hudng kho, ngdm mém, cat nhd thit mém va nudc sét dam da.

Nudc s6t/ham e R3ac hanh Ia va rau mui lén mat dé tao
e 350 ml nudc hudng thom va mau sac hap dan trudc khi
¢ MOt it rau mui, hanh Ia don ra ban.
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e 1con gata (sach, khoang 1-1.5 kg)

va cac ngay lé.

e 1n6i nudc (du dé ngap ga khi nau)
« M0t it hanh Ia

o MOt it gUng tugi (thai lat)

e 1mudng canh mudi

e 1/3chén rugu gao/rugu ndu an

CACHLAM

¢ Lam sach ga, nhét hai chan vao bung
ga. Cho ga vao ndi trong clia ndi cam
dién, thém hanh I3, ging va rugu gao
réi dé nudc ngap ga. Bat ndi vao ndi
com dién, cho thém 4 coc nudc vao
noi Ngoai va ndu dén khi cong tac
bat. Sau d6 dé yén khoang 10 phut roi
lay gara.

Ga lude truyén thong

Moén ga ludc/hdp khdng thé thiéu trong dip Tét Nguyén Ban

Tron mudi véi rugu gao, khéng can
khudy tan hoan toan. Khi ga con
néng, phét déu hén hop mudi rucu
|én than ga, cho ga vao tui chiu nhiét
va U trén Itia nhé khoang 10 phut dé
gilf nhiét va gilp gia vi tham déu, sau
do phét lai thém moét lan na.

Trudc khi &n, chat ga thanh miéng
vUa an va bay ra dia.

Phan nudc hap ga cé vi ngot tu
nhién, rat thich hgp dé dung om
mang hodc ndu canh cu cai. Bung bd
phi phan nudc dung nay nhé.

(DUng ndi hap cach thuy cling dudc
nhé)
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NGUYEN LIEU

e 600 g gao té (vo sach)

e 1800 g cu cdi trang, da got vo

e 800 ml nudc

¢ 1mubng canh dau an

¢ 1mubng ca phé mudi

e 1mudng ca phé tiéu trang

e 1mubng canh bét ndng (hoac bot
khoai tay)

¢ Ngam gao té da vo sach khoadng 4
gi3, sau dé dé rao.

e Xay gao v38i 400 ml nudc trong may
xay sinh té khoang 3-5 phut cho dén
khi min thanh s(fa gao.

Vd 2 2 .
Banh cu cai
Banh cu cai la mon Tét khong thé thiéu, mang y nghia may

man va thanh céng, nay dudc lam tl gao nguyén chat xay
nhuyén, tao huong tham tu nhién va vi ngot thanh cda cl cai.

CU cai trang got vo, bao sgi dai. Cho 1
mudng canh dau an vao chao, xao cu
cai dén khi mém.

D6 vao chao 200 ml nudc, day nap,
nau 3-5 phdt cho cl cai mém. Ném
mMudi va tiéu trang, tron déu.

Do slta gao vao chao cu cai, tron déu.
Thém ti€p 200 Ml nudc con lai va bot
nang, khudy Ita nhé dén khi hén hap
hai sét va dinh, khéng chay day.
Quét dau mong quanh khudn, dé
hén hop vao khuén, gé nhe khuén
lam phang mat. Hap trong néi nudc
s6i khoang 1-1,5 gid dén khi banh
clng chac.

Sau khi hap, dé banh ngudi hoan
toan, réi mai nhe nhang lay ra khoi
khudén. Banh nong mém, dé ngudi sé
chac han.
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JAPAN @
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|G 5 khau phan

NGUYEN LIEU

4809 sudn non heo

1 miéng kombu (tdo be kho)

1/2 trdi bi dao (hodc cl cai trdng nhd),
got vo, cat miéng

1 mudng ca phé miso (tuy khau vi)

1 muéng ca phé bét dashi hodc dung
nudc ham xuong

1 mubng ca phé shoyu koji hoac xi
dau

Mot it mudi (tuy y)

Chuén bi tdo be kombu bang cach
rdia sach va ngdm nudc cho mém. Cé
thé cat déi hodc budc lai dé dé vét ra
sau khi nau.

Sup sudn heo Riéu ORinawa

Médn an dac trung clia Okinawa, v3i nudc dung dam dava
thom ngon, thudng xuat hién trong cac dip I1& hoi va Tét
Nguyén dan, mang dam huang vi truyén théng Okinawa.

RUa sach sudn heo, chan qua nudc
s6i Mot 1an dé loai bo bot ban rdi rda
lai v8i nudc sach.

Cho sudn heo vao néi Idn, thém nudc
mdi ngap sudn, cho kombu vao cung
va dun sbéi. Ha Ida nhd, ham khoang 1
gid cho sudn mém.

Khi sudn @& mém, cho bi dao hodc cu
cai vao, tiép tuc ndu dén khirau cu
chin mém khoang 70-80%.

Thém miso, bot dashi va shoyu koji
vao ndi, ném ném nhe tay, khudy déu
cho gia vi hdoa quyén. biéu chinh
thém mudi néu can cho viia miéng.
Tat bép, muc canh ra td va thudng
thic khi con néng cung cém trang
hodc bun, mi déu rat ngon @
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JAPAN @
A

Tring cudn vi ngot
“Mon triing cudn datermaki ngot nhe, dudc lam bang may xay
thuc pham, ma téi ludn chuén bi méi dip Tét. Cong thiic nay toi
da gan bé va lam tai nha hon 15 nam nay.”

e Cho tat ca nguyén liéu vao thé va xay
dén khi hén hgp min.
e Pun néng chao vai mét chut dau, dé

e 5quatring

¢ 3mudng canh dudng

e« 1mubng canh rugu sake - ] !

- s RE EERl ruE Al hoén hgp trdng vao, day néP va nau

o T g 8 st d 8 [RUdeausng) [tta Nnho khoang 10 phat, can than dé

e 1miéng hanpen (cha ca trang Nhat dnoing) 2] el

Ban) e Khi mat dugi chin va cé mau vang
nhe, 1t lai va ndu thém khoang 1-2
phut cho ca hai mat chin déu.

e L3y banh rava dat lén manh tre dé
cudn (Néu cd). Bat mat cdé mau nau
dam 3 phia dudgi, cat bét phan dau va
cudi khoang 1-2cm cho gon.

e Cubn trdng ngay khi con néng, budc
thun dé giti chac réi dé ngudi.

e Khida ngudi hoan toan, cat thanh lat

vUa &n va thudng thuc.
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JAPAN @

FERETEVEN

1®{1-2 khdu phan

~—|

NGUYEN LIEU

e 150g mi soba da ludc

e 12 miéng Uc ga hoac dui ga

e Hanh |4 cat khuc dai 8cm

o Mot vai lat kamaboko (cha cd)

e 400ml Nudc

e 12 mudng canh mirin (rugu ngot
dung nau an)

e 1% mudng canh xi dau nhat

e« 1mudéng canh rugu ndu an (sake)

e 2 mubng ca phé bot dashi kombu
(bot ném)

L .
M:i Riéu mach dém giao thita
Modn mi kiéu mach truyén théng Toshikoshi Soba an vao dém

giao thla, tugng trung cho viéc “qua nam” va cau chic may
man, trudng tho cho ndm mdi.

8 y L™

CACHLAM

Chuédn bi nguyén liéu: Cat hanh |1a
thanh sgi nho; chuan bi kamaboko va
cac topping tuy thich.

Bun nudc dung: Cho 400 ml nudc,
mirin, xi dau, rugu va bot dashi vao
noéi, dun soi.

Cho ga vao nau: Khi nudc séi, cho
phan ga thai miéng vao noi, dun dén
khi thit chin.

Thém mi: Khi thit ga chin, ti€p tuc
cho mi soba da ludc vao ndi, nau
thém cho mi néng déu.

Hoan thién: Mdc mi va nudc dung ra
16, thém hanh I3, kamaboko va cac
topping ban thich trudc khi an.

(P cookpad


https://cookpad.com/jp/users/40227718
https://cookpad.com/jp/recipes/25319176

(e =)

|G 5 khau phan
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NGUYEN LIEU

196i mi sgi khdé

10 con toém, 16t vo, bo chi lung

1/2 cay bap cai trang, cat sdi

1/2 cll ca rét, thai sdi dai

1ndm he, cat khuc

3 cadi n@m huong, ngdm mém va thai
|at

10 tép toi bam

2 mudng canh dau an

2 mudng canh xi dau (nudc tuong)
2 mudng canh dau hao

Tiéu xay theo khau vi

\ \ A .
ML xao tOm tuat
Mot mén mi ddc biét, thudng xuat hién trong nhiing dip 1€ quan

trong. Mén an nay via dé lam, viia ngon miéng, lai mang nhiéu
y nghia may man, rat thich hgp dé danh tang ngudi than yéu. ©

30 phat

Pun séi moét néi nudc, lude mi
khoang 4-5 phut dén khi mém. Vét
ra ngdm nudc lanh, sau dé dé réo.
Xao tém va rau cu

Pun néng chao cung 2 mudng canh
dau. Phi thom téi bam dén khivang
nhe, cho tdm vao xao dén khi chuyén
mau va gan chin. Tiép dé thém ca rét
va bap cai, xao dén khi rau bat dau
mém.

Cho mi dé rdo vao chao cing nam
huang va rau he. Ném xi dau, nudc
s6t hao va tiéu theo khau vi, ddo déu
dé mi ngdm gia vi va néng déu.

Khi tat ca nguyén liéu quyén déu vai
nhau, tat bép va don ra dia. Mén mi
mém dai, tdm ngot tuadi, gia vi dam
da, hdp dan ngay tU miéng dau tién.

(_p cookpad



https://cookpad.com/th/users/25279891
https://cookpad.com/th/recipes/14040868
https://cookpad.com/th/recipes/14040868

THAILAND mm

Cd chim hdp mo mudi

Mén nay gill nguyén vi ngot tu nhién clia ca chim, thanh nha

ngay Tét.

NGUYEN LIEU

e 1con cachim tugi cd vua
e 2 Qguad ma mudi

« Mot it gling thai lat

¢ 1mubng canh xi dau

¢ 1mubng canh dau hao

e 1muébng ca phé dau meé
o 2tép tdi bam

e MOt it can tay (thai khic)

ma dam da, rat pht hdp cho blta com gia dinh hodc mén chinh

Tréon mac mudi, gung, xi dau, dau hao
va dau meé trong mét bat nhd. Xoa
déu hén hgp 1én than cé chim, dé vai
phut cho ngam.

Pun nudc séi trong ndi hap. Bat ca
Ién gia hap, cho hdn hop ma gung
I&n trén, réi hap 25-40 phat tuy kich
c8 ca dén khi thit cad chin mém.

Khi gan xong, rac téi bam va can tay
|&n c&, hap thém 5 phut dé huong
thom lan toéa.

Don ca ra dia, rudi phan nudc hap lén
dé gilr vi dam da. Thit ca chim mém,
tham, hoa cung vi man nhe clia mag
mudi va mui ging tao nén mon an
hap dan, thich hgp dung néng cung
com trang.
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THAILAND mm

il Bdnh hoa dau biéc bach qua
Hoa dau biéc dang N3 rd rat dep, nén toéi mudn lam maét moén

e vimaee) | trdNg miéng. Tét Nguyén Ban sdp dén, vi vay téi nghi dén viéc lam
banh Khanom Kheng (mét loai banh gao hap ctia Trung Quéc).

16( 18-20 cai 1 giv

e 250 g b6t nép e Tron déu boét nép + bot nang + mudi

¢ 2mubng canh bét nang + dudng trong mot to I8n. TU tU rét

e 225 g dudng cat nudc cot dUa vao, dung tay hoac thia
e 200 g nudc cot dua trén dén khi bét quyén lai min, khéng
o 1/2 thia ca phé mudi qua Idng cling khéng qua khé.

e 150 g cui dua non e Cho cui dta non vao bét, tron déu

¢ MOt it hat bach qua nhe nhang. Bé bét nghi khoang 1 gid.
e Lachubi/khuén dé hap banh e Chudn bi khay/ Ia chu8i da quét dau

dé chéng dinh. Mudc bdt vao khudn,
dat 1 hat bach qua vao méi chiéc dé
trang tri.

e Hap banh trén ndi nudc séi 20-25
phut & Ida trung binh. Khi chin, 1ay
banh ra dé ngudi va thudng thuc.
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INDONES| A A

¥ Yulie Yuda Gunawan &

|®{10 khau phan

NGUYEN LIEVU

e 1kg dui ga, cat thanh miéng déu nhau
e 12 miéng dau ha tradng hap (tuyy)
e 1/2 qua dua Idn, vat 1ay 200 ml nudc cét dua
ddc va 200ml nudc cét dita loang

e 3 mudng canh dau an dé xao gia vi
Gia vi xay nhuyén

e 8cuhanhtim

o 5tép toi

e 4 hatthau dau

e 6Qqua Gt doldn (tuy khau vi)

e 4 .qua S8t cayenne (tuy khau vi)

e 2 miéng nghé tuai

e 1miéng gling tugi

e 1/2 mudng ca phé tiéu hat
Gia vi thom

e 1miéng riéng giad nat

e 2caysa dapdap

e 41a nguyét qué

e 4lachanh

Gia vi tao hudng vi

e 1mudng canh mugi

e 1mudng canh bdt ném ndm

¢ 1mubng ca phé dusng

Ga om cét dita cay

Mén dac san ga om Opor Ayam vdi thit ga mém, nudc cot dua
tham béo, viia cay vifa ngot, ly tudng cho blia an am ap.

2 gio

CACHLAM

Chan sa dui ga trong nudc soéi, sau dé vét
ra dé rdo.

Hap dau hi trdng khoang 10 phut.
Chuén bi san nudc cét dira.

Xay nhuyén tat ca cac loai gia vi trong
phan “gia vi xay nhuyén”.

Tron déu céac gia vi da xay nhuyén.

Cho dau vao néi, xao gia vi xay nhuyén
dén khitham. Thém gia vi tham (riéng,
s3, la nguyét qué, |a chanh), dao déu dén
khi day mui.

Cho dui ga da chan vao noi, tron déu véi
gia vi. D6 nudc cot dua vao noi.

Khudy déu, thém gia vi tao huang vi
(mudi, dudng, bét ném nam). Bun liu riu
khoang 15 phut dén khi ga mém, nhdé
thinh thoang khudy dé nudc cét dua
khéng bi vén cuc.

Thém dau hi hap va phan nudc cét dua
dac. Bun sbi, khuady déu, ném lai gia vi va
tat bép.
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Cd mdng sét tuong

Médn ca dung nhiing loai gia vi rat don gian nhung huong vi thi

@l Nalia Prastiya ) ngon bat Nngd, tusi mat véi vi chua ngot hai hoa, dam da va am
2 i ke ap, cuc ky hdp cho blla cadm gia dinh.

16 2 khau phan 40 phut

\/

e Hanh tim, toi, 8t, nghé, riéng, sa va
gung nudng hoac rang sd cho day

1con ca mang (bandeng) c8 I8N, lam
sach, cat 4 khuc .
6 cU hanh tim

4 tép toi

8 trai 8t do Ién

8 trai 8t hiém do
1 miéng nghé

e C& mang rUa sach, xoa déu véi nudc

c6t chanh va mét it mudi dé khi mui

tanh, sau dé rda lai cho sach.

o UGp céa v3i nudc tuong ngot khoang

2 10 phat dé cé tham vi.
 1miéng riéng (khoang1cm) e Dun séi nudc trong ndi. Khi nudc soi,

* lcaysa (dap dap) cho toan bd gia vi da nudng, 1a salam,

+ 1miéng gung nudc me, ca chua hodc me/khé tuai,

o 3lasalam (c6 thé thay bang 14 thém dudng va musdi vao, khudy déu
nguyét qué) va dun s6i nhe.

» 1qua chanh (vat Iay nudc) e Cho ca da udp vao ndi, ha Ilfa nhd va

» Ca chua hodc me/khé (tly chon) nau dén khi ca chin mém, nudc dung

e Mudiva dudng via an dam da. Trdnh ddo manh dé ca khéng

¢ 800-1000 ml nudc bi nat.

e 3mudng canh nudc tuong ngot e Khica chin va nudc cé vi chua ngot

e 1mudng canh nudc me man cay hai hoa, tat bép va don ra té.

Dung néng cling com trang rat ngon.
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INDONES| A A

NGUYEN LIEU

e 25|ong do tring ga

e 1010ng tréng tring ga

¢ 500g dudng bot

e 5009 bd

o 1/2 thia ca phé tinh chat vani
e 185g slta dac c6 dudng

e 2009 bot mi

e 509 sla bot

Ho6n hdp phét khudn

e 1thiacanh dauan

e Tthia canh bd margarine
e 1thia canh bot mi

CACHLAM

e Danh bo va dudng bét bang may dén
khi hén hop béng min, mau trang
sang.

e Thém tlng long do tridng mét, danh
déu. Sau do cho tinh chat vani va sUa
dac cé dudng tu tu, ddnh nhe dén
khi hda quyén.

Banh bong lan nudéng ngan LSp

Maon banh tai 16c khdng thé thiéu trong dip Tét, béo ngdy, mém
mai va déo, mang y nghia may man hoan hao dé chiic ndm
mdi thinh vugng.

Panh ldong trang tring dén khi cling,
réi trén nhe nhang vao hén hgp ldong
dé bang phuong phap dao nhe dé
git bot khi.

Chuan bi khuén: phét hén hgp dau,
margarine va bot mi lén khudén. Muc
khoang 3 mudng canh bdét cho I8p
dugi, dan déu. Nudng Ia trén 5-6
phut & 200°C.

Lay banh ra, phét margarine hoac bag
[én mat, roi ti€p tuc xép I18p bdt MSi
va nudng lai nhu budc trudc.

Lap lai qua trinh cho dén khi hét boét.
Néu thay bong béng khi trén bé mat,
dung tam xién dé pha bot.

e DE& banh ngudi hoan toan trudc khi

cat. Luu y: néu cat khi banh con am,
céc I8p banh sé& khoéng ro rang. Tot
nhat nén lam banh vao budi chiéu,
dé qua dém va cat vao sang hom sau.
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NGUYEN LIEU

1dialén rau cu
e Carot: bao sgi
e Dua leo: bao sai
e Bap cai tim: thai mong
e Xalach: thai mdng
e CU cai mudichua
¢ GUng ngam
e lLacrang, gida dap
¢ VUng rang
e Ca& hoi: thai lat mong
e Tring ca Tobiko / Triing cd mugi
e L4 hoanh thanh xat sgi chién gion
¢ Wasabi
e« Chanh hoac quat
Nudc sét tron
e SO6t Man
e SOt salad kiéu Thai
¢ Matong

Gdi cd ngi sdc
Médn gdi ca Yu Sheng trong dip Tét Nguyén Dan tai Singapore va
Malaysia tugng trung cho tai loc, thinh vugng, viéc x3i gai Ién cao
la nghi thlc cau may man cho nam madi.

30-45 phat

o UGp ca hoi: thai It ca hoi, vat chit

nudc chanh/quat, trén déu, dé mot
|dc.

e XEp tat ca nguyén liéu trén dia Idn.
e Pha nudc sét: tron st man, sét salad

kiéu Thai va mat ong. Lugng pha
theo khau vi. Dé riéng trong chén.

e Trdén goi: ca gia dinh cam dda, khi san

sang thi rugi nudc sét 1én salad, néu
thich thi thém wasabi.

e Cung nhau xdi salad cao |én trong

khi hé “Lo hei &".

e Sau dé thudng thuc salad chung.
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MALAYSIA

J®( 3 khau phan

NGUYEN LIEU

e 196i mi Maggi vi Asam Laksa

¥ cl ca rot
5thanh cua
314 bap cai
2 thia dau an
1tép toi

M trudng tho

Mi Trudng Tho Yee Sang [a moén an Tét truyén thdng clia ngudi
Hoa, tugng trung cho stic khoe, may man va séng lau, mong
udc khai dau thuan Igi va thinh vugng cho ndm méi.

10 phat

Xé sai 5 thanh cua da ludc. Bao
hodc thai mong ca rét, thai mong
bap cai.

Xao mi: dun néng dau trong
chdo, phithdm toi da dap nhe.
Thém mi Maggi da ludéc cung nla
gdi gia vi, xao déu dén khi mi
néng va tham déu huong vi.

Tron mi véi thanh cua xé, ca rét
va bap cai da chuan bi, ddo nhe
cho déu.

Trinh bay ra dia cho dep mat.
Thudng thuc ngay khi con néng.
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MALAYSI A SE=

NGUYEN LIEU

e 2509 bd

e 3thiasla dac cé dudng

e 2thia Bo ghee/dau an

e 1long do tring

e 1thia ca phé tinh chat vani

e 2thiasla bot

o 3Vichén bot mi

o 2thia bét bap

e 2thia bot custard

¢ MOt vai giot mau vang (tuyy)
e 2ldong do tring (dé phét mat)
e Yicoc sUa tugai

e 2 giot mau vang chanh (tuyy)
e MUt dda (lugng du dung lam nhan)

CACHLAM

e Danh hdn hgp ba: Cho bg, stia dac,
tinh chat vani, b ghee va 1long do
trdng vao té I8n, khudy déu dén khi
hoa quyén mugt.

’ ’ M
Banh dda may man
Bénh dda Tart Nanas mang dén tai loc va thinh vugng. Vo banh

mém min, nhan mut dda ngot thanh, thdm phec, la mén qua ly
tudng cho dip |é Tét hodc dé thudng tra, ca phé.

Tron bot: Thém stia bot, bot bap, bot
custard va 1chén bét mi, trén déu.
Sau doé cho phan bét mi con lai vao
va nhoi dén khi tao thanh khéi bot
khéng dinh tay.

Tao hinh tart: Phét bg I1én khudén
nudng. DUng cay khudn tart an bot
vao khudén thanh day va thanh. Vo
tron ting vién mut dda lam nhan roi
dat 1én phan bét da tao hinh trong
khuon.

Phét long do: Trén 2 long do tring
V@i slfa tugi va vai giot mau vang
chanh, khudy déu. Phét hén hop nay
I&én bé mat banh tart.

Nudng banh: Nudng 3160 °C khoang
25phut hoac dén khivang déu.
Hoan thanh: Ly banh ra, dé ngudi roi
bao quan trong hép kin, san sang
thudng thuc.
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Chuc ban thanh cong!

DPurng quén guri cooksnap cho céc chi bép sau khi
thuc hanh theo cong thitc ctia ho nhé!
(Bim vao tén mén dn dé€ di dén trang
cong thiic trén Cookpad)
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